GRAN CANARIA,
LA ISLA DEL QUESO
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La leche cruda, procedenie de ovejas, cabras y vacas
consigue 15 denominados “quesos puros’, aungue b
hatalual es mezdar distinles proporciones de los lres fipos
de leche, logrando que cada queso 8nga sabores y aromas
propios de la de las ovejas, la cremosidad de la de vaca, y un
logue de la acidaz y lexlura de la de cabra. Estos quesos son
lee denomiados “quesas de mezcla”

El cuso de eslos quesos son de ongen snimal, obtenido del
astbmagn de corderos v balfos, o de ongen vegetal, El cuajo
vegetal es el mas peculiar, siendo asi Gran Canaria uno de
los pocos lugares en el mundo donde se realiza, cblemido
de las flares de cardo (Cynara cardunculiz) macaradas an
agua. Eslos son los quesos de flor, Y cuando se mezcla cuajo
vegelal y aramal, 3¢ consiguen los de media flor

Con lodo esto, finalmente, s logran quesos liemos.
semicurados ¥ curados, gracias al proceso de maduraciin
que se someten, ¥ qua va desda los 5 hasta los 105 dias. Los
quesos de Gran Canaria son nomalmente de pasta prensada
y forma cilindnca, con lonelidades que van del blanco marfl
al “amarilla pajlze’, dependiendo da fas mezclas de leche y
del iempo de maduracion. Pueden presentar pequenos o0s y
cavidades, propios de ie elsboracion con leche cruda.

La reconocida v premiada calidad de los quesos de Gran
Canaria ha propiciado que la tla acoja un Foro Intermacional
gue se celebrara en el Auditorio Alfredo Kraus de Las
Palmae de Gran Canaria los dias 15 y 16 de octubre de
2018, Este encuentro permitira estudiar los aspectos mas
deslacados de |8 elaboracion del queso y su promocion
internacional, gracias a un complato programa de ponenclas
clases magistralos, degustaciones, calas y debates que
comeran @ camgo de conltresledos profesicnales del sector
aastrondmico, ia distribuclkin v ia produccidn, De este moda, &l
principal objetivo de las jormadas serd ampliar & conocmyento
de este sensacional producto y conseguir que ks prncipalas
chef del munda Incarporen a sus craacionas culinarias todo ko
que pucde aportar Gran Canara, la isla del queso
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